
 

 

  

・鮮魚カルパッチョ 

・Mio サラダ 

・バーニャカウダ 

・生ハム盛り合わせ 

・チーズ盛り合わせ 

・cadona のフォカッチャ 

 

 

 

 

アンティパスト盛り合わせ 
 

・ミオバール風ミラノカツレツ 

・チキンパリパリソテーﾎﾟﾙﾁｰﾆｸﾘｰﾑｿｰｽ 

・牛肉のタリアータ ﾊﾞﾙｻﾐｺｿｰｽ(200g) 

                 

＜メイン＞ 

＜ドルチェ＞ 

※スタッフにお声掛け下さい。 

・ゆで卵コラトゥーラマヨネーズ 

・北イタリアのポテトサラダ 

・焼ニョッキ（竹炭） 

・カマンベールチーズオイル漬け 

・いろいろな豆のサラダ 

・海老のテリーヌ 

・コテキーノ（コリコリ豚ミミパテ） 

  \400 

\400 

\450 

\500 

\650 

\700 

\850 

  \1,900 

\2,000 

\2,800 

 

 

＜パスタ・リゾット・ニョッキ＞ 

右のイタリア郷土前菜を 

盛り合わせます！ 

単品もご用意できます 

 

2 名様 \2,000 
 

  \1,500 

\650 

\950 

\1,050 

\1,050 

\500 

 

ランプレドット   ￥850 
 

フィレンツェの郷土料理、ギアラの煮込みです 

・ランプレドット コン パニーノ 

→パンにはさんでご用意することもできます 

 

・ペスカトーレ（漁師風） 

・オルトラーナ（菜園風トマトソース） 

・ピエトレ（羊飼い風クリームソース） 

・本日のリゾット 

・ニョッキ（ﾁｰｽﾞ･ﾄﾏﾄｸﾘｰﾑ･ﾐｰﾄ） 

  （単品価格） 

 

  \1,300 

\850 

\950 

\850 

\1,050 

 

 

 

 


